
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

SA 
XIMBOMBA 

ESPAÑOL ENGLISH 
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COCKTAILS & VERMOUTH 
 

BEBIDAS  

ENSALADAS 

PIZZA 

PA AMB OLI 
 

VINOS 
 

CERVEZAS 
 

POSTRES 
 

OPCIONES SIN GLUTEN 
 

 ENTRANTES

OPCIONES VEGANAS 
 

CAFETERIA 
 

DIGESTIVOS 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

APEROL SPRITZ       8.50   
APEROL – PROSECCO - SODA 

COCKTAILS & 
VERMOUTH 

AMERICANO       8.50 
CAMPARI – VERMOUTH - SODA 

TOMATE PREPARADO       6.00 
JUGO DE TOMATE – SALSA PERRINS – TABASCO 

JUGO DE LIMÓN – SAL – PIMIENTA 

MARTINI ROSSO      

    MARTINI BIANCO      

MARTINI ROSATO    

CAMPARI ORANGE       8,50 
CAMPARI – ZUMO DE NARANJA 

NEGRONI       9,50 
CAMPARI – VERMOUTH - GINEBRA 

       NEGRONI SBAGLIATO        8,50 
CAMPARI – VERMOUTH - PROSECCO

5,50 

5,50 

5,50 

VERMÙ GALLEGO NORDESIA ROJO 

VERMÙ GALLEGO NORDESIA BLANCO 

6,50 
 

 6,50 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

GIN TONIC                                                   
  

MOJITO       8,00 
RON – AZUCAR BLANCO – HIERBABUENA – LIMA - SODA 

                           HUGO       8,50 
CAVA – SODA - FLOR DE SAUCO - LIMA- HIERBABUENA 

  ESPRESSO MARTINI          10,00 
VODKA - LICOR CAFÉ – AZUCAR - ESPRESSO  

BLOODY MARY         8,00 
VODKA - JUGO DE TOMATE – SALSA PERRINS – TABASCO  

JUGO DE LIMÓN – SAL – PIMIENTA   

COCKTAILS & 
VERMOUTH 

 
                                                          BEEFEATER         9,00 

SEAGRAM’S         10,00 
TANQUERAY         10.00        

    HENDRIKCK`S         13,00 
           PUERTO DE INDIA STRAWBERRY         10,00                

 
 

                  BARCELÓ & COLA       8.00 
RON BARCELÓ – COCA COLA 

                  VODKA LEMON       8.00 
VODKA - LIMONADA 

                  MARGARITA       9.00 
TEQUILA – COINTREAU – JUGO DE LIMA 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

COCA COLA     3.50 

COLA ZERO     3.50 

FANTA NARANJA     3.50 

FANTA LIMÓN     3.50 

AQUARIUS LIMÓN     3.50 

SPRITE     3.50 

NESTEA LIMÓN     3.50 

COLA ZERO ZERO     3.50 

AGUA MINERAL NATURAL    3,50 

BITTER KAS    2.50 

TÓNICA    3,50 

ZUMOS     3.00 
NARANJA - MELOCOTON - PIÑA - MANZANA - TOMATE  

TINTO DE 
VERANO 

 COPA   4.50    
JARRA   15,00      

SANGRÍA 
 

COPA   5.00   
JARRA 16,50

 
 

BEBIDAS

AGUA mineral natura cON GAS     3,80 

SANGRIA 
DE CAVA 
COPA 6.00    
JARRA 19,.00       



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

España    MORITZ ORIGINAL DE BARRIL  

 CAÑA (shandy – clara )   0,33 CL.      3,50   

JARRA (shandy – clara )      0,50 CL.       5,00   

 CAÑA PEQUEÑA (shandy – clara )     0,25 CL.       2,60  

AGUA, ARROZ, MALTA DE CEBADA EXTRA PÁLIDA, 
FLORES DE LÚPULO AROMÁTICO DE SAAZ Y 

LEVADURA LAGER DE MORITZ.  
  

INGREDIENTES - 

España MORITZ 7 BOTELLA    4,00    
TIPO – LAGER INTERNATIONAL DE BAJA FERMENTACIÓN 

GRADO DE ALCOHOL - 5,5  
EFERVESCENCIA – FINA Y ABUNDANTE 

AROMA - NOTAS DE PAN Y GALLETAS CON TRASFOMDO ESPECIADO 
RETROGUSTO - LIGERMENTE AMARGO Y PERSISTENTE 

SABOR - CEREALES TOSTADOS Y AMARGOR EQUILIBRADO    

INGREDIENTES -   AGUA, MALTA DE CEBADA EXTRA PÁLIDA, MALTA DE 

TOSTADO PROFUNDO LÚPULO NUGGET Y 
LEVADURA LAGER DE MORITZ.  

  

CERVEZAS 
 

TIPO - LAGER TIPO PILSNER DE BAJA FERMENTACIÓN 
    GRADO DE ALCOHOL - 5,4  

EFERVESCENCIA -   SUAVE 
AROMA - NOTAS DE PAN INTENSOS TOQUE FLORAL DE LUPOLO 

RETROGUSTO - UN POCO DULCE Y LIGERMENTE AMARGO 
SABOR - SUAVE CON NOTAS DE MALTA Y CEREALES Y 

MODERADO TOQUE CITRICO

 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

españA   MORITZ EPIDOR BOTELLA    4,00    
TIPO – STRONG LAGER DE BAJA FERMENTACIÓN

GRADO DE ALCOHOL - 7,2  
Efervescencia - suave 

AROMA - NOTAS DE DULCE DE CARAMELO Y FRTUOS SECOS  
RETROGUSTO - SECO Y LIGERAMENTE AMARGO  

SABOR - MODERATAMENTE DULCE, NOTAS DE LÚPULO Y 
TOQUES AFRUTADOS

AGUA, MALTA DE CEBADA (EXTRA PÁLIDA)  
MALTA TOSTADA, MALTA CARAMELIZADA, ARROZ 

LÚPULO NUGGET Y LEVADURA LAGER DE MORITZ.  
  

INGREDIENTES -   

España   AMABR IPA BOTELLA    4,50    
TIPO - india pale ale inglesa 

    GRADO DE ALCOHOL - 5,7  
Efervescencia - MEDIA 

AROMA – INTENSO Y LLENO DE MATICES 
RETROGUSTO – INTENSO Y PROLONGADO  

SABOR -  DECISO Y CON AMARGOR CARATERISTICO DEL ESTILO 
 

AGUA, MALTA DE CEBADA, LUPULO Y AROMAS INGREDIENTES -   

España   MORITZ ZERO BOTELLA %   4,00    
TIPO - SIN ALCOHOL 

GRADO DE ALCOHOL - 0,0  
Efervescencia - ligera 

AROMA - FLORES DE LUPOLO, ROSAS Y GERANIO 
SABOR - AMARGOR LIGERO Y FRUTAS MADURAS 

INGREDIENTES -  AGUA, MALTA DE CEBATA EXTRA PÀLIDA, LÙPULO 
DE SAAEZ Y LEVADURA LAGER DE MORITZ.  

  

CERVEZAS 
 

 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

INGREDIENTES -  

CERVEZAS 
 

españA   AMBAR SIN GLUTEN BOTELLA   4,50    
3,50  TIPO – LAGER DE BAJA FERMENTACIÓN

GRADO DE ALCOHOL - 5,2 
Efervescencia - suave 

AROMA - INTENSO DE CERAL CON TOQUE DULZÓN EN LA NARIZ  
RETROGUSTO - SECO Y LIGERAMENTE AMARGO 

SABOR - MODERATAMENTE DULCE, NOTAS INTENSA DE CEREAL
     AGUA, MALTA DE CEBADA, MAIZ, CEBADAY LÚPULO  

  

 
 

MEXICO   CORONA EXTRA BOTELLA   4,00    
TIPO – PILSNER

GRADO DE ALCOHOL – 4,5 
Efervescencia - suave 

AROMA – SUAVE Y DELICADO CON NOTAS DE MALTA Y MAIZ  
RETROGUSTO – LIMPIO Y REFRESCANTE 

SABOR - MODERATAMENTE DULCE CON NOTAS INTENSAS DE CEREAL
AGUA, MALTA DE CEBADA, MAIZ, CEBADAY LÚPULO  

  
INGREDIENTES -  

ITALIA   NASTRO AZZURRO  BOTELLA   4,00    
TIPO –  LAGER 

GRADO DE ALCOHOL – 4,7 
Efervescencia - suave 

AROMA – SUAVE Y DELICADO CON NOTAS DE MALTA Y MAIZ  
RETROGUSTO – LIMPIO Y REFRESCANTE 

SABOR – TIPICO PILSNER CON TOQUES CITRICOS Y DE LUPÚLO 
CEREALINGREDIENTES -    AGUA, MALTA DE CEBADA, MAIZ ITALIANO Y LÚPULO  

  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

PROSECCO EXTRA DRY DOC  
TENUTA SANT`ANNA     venetO         glera  

BOTELLA   21,,50 

CAVA SELECCIÓ BRUT  
  BODEGA DIGNITAT    CATALUNYA  

 MACAREO  XARELLO  PARELLADA 
COPA 4,00    BOTELLA  19.00 

MOSCATO SIGILLO DEL DOGE    
BODEGA LEONE ALATO     VENETO      100% MOSCATO          

BOTELLA  21,00 

SESSANTANNI PRIMITIVO DI MANDURIA DOP 
BODEGA SAN MARZANO    PUGLIA        PRIMITIVO 

    BOTELLA  55,00 

BAROLO DOCG  
BODEGA CARLIN DE PAOLO     PIEMONTE      NEBBIOLO 

    BOTELLA 55,00 

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG    
BODEGA Elia palazzesi   TOSCANA    SANGIOVESE GROSSO 

    BOTELLA 65,00 

VINOS 
 ESPUMOSOS 

OLD WINES 

 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

RIOJA NAXUS CRIANZA  
BODEGA COPABOCA   RIOJA      TEMPRANILLO 

COPA 4,00    BOTELLA 19,00

RIBERA ARNÁIZ ROBLE  
BODEGA VINAARNAIZ    RIBERA DEL DUERO   TEMPRANILLO

COPA 4,50    BOTELLA 21,00 

SYRAH NOTTE ROSSA  
CANTINE NOTTE ROSSA   PUGLIA         syraH 

COPA 4,50    BOTELLA 24.00 

ALBAFRLOR JOVEN  
BODEGA VINS NADAL         MALLORCA          MERLOT  

 MANONEGRO cabernet SAUVIGNON    
BOTELLA € 24,00 

NEGRAMARO NOTTE ROSSA  
CANTINE NOTTEROSSA    PUGLIA     NEGROAMARO 

BOTELLA  26,00 

MONTEPULCIANO DOMODO  
BODEGA SAN MARZANO     ABRUZZO      MONTEPULCIANO 

BOTELLA  19,50 

VALPOLICELLA RIPASSO  
BoDega FARINA      VENETO     CORVINA  RONDINELLA 

BOTELLA  30,00

VINOS 
 TINTOS 

 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

VINOS 
 BLANCOS 

VERDEJO ALVA MATER  
BODEGA COPABOCA   castilla Y LEON         VERDEJO 

COPA 4,00    BOTELLA 19,00 

TRAMINER DULCE DE VENEZIA GIÓ  
VITICULTORI PONTE   VENETO       TRAMINER 

COPA 4,50    BOTELLA 24,00 

 FARINA ROSADO EVERYDAY  
Cantina FARINA  VENETO  CORVINA RONDINELLA MOLINARA  

COPA 4,50    BOTELLA 22,00 

PINOT GRIGIO GIÓ DOC  
VITICULTORI PONTE      VENETO    PINOT GRIGIO 

COPA 4,50    BOTELLA 24,00 

Blanc ALBAFLOR  BINISSALEM  
    BODEGA VINS NADAL   MALLORCA   MACCABEO PRENSAL 

CHARDONNAY MOSCATEL   
    BOTELLA € 24,00 

ALBARIÑO VISCONTE DE BARRANTES  
BODEGA PEPE PINTOS    RIAS BAIXAS         ALBARIÑO 

BOTELLA 24,00

 
 



  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ENTRANTES 

PORQUÉ NINGÚN 
GRAN AMOR EMPEZÓ 
COMIENDO LECHUGA! 

PAN ALLIOLI Y ACEITUNAS   

PARMESANA DE BERENJENAS  

POLLO FRITO CON SALSA 
DE MOSTAZA Y MIEL 

5,50 
 

QUESO FRITO CON 
MERMELADA DE HIGOS 

POLENTA FRITA CON SALSA DE 
JALAPENO Y LIMA 

BOQUERONES A NUESTRA 
MANERA CON SALSA TÁRTARA 

15,50 

16,00 

13,50 
 

15,00 

PROVOLETA CON CHIMICHURRI 

12,00 

MOUSSAKA GRIEGA

13,00
0 

11,00 

 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ENSALADAS 

QUESO DE CABRA Y MIEL      15,50 
MIX DE LECHUGAS – QUESO DE CABRA – UVAS PASAS 

NUECES – CHERRY ASADOS – MIEL – HIGOS SECOS  

CESAR       17,00 
LECHUGA TIPO ICEBERG – POLLO FRITO – CROÚTONS  

ESCAMAS DE PARMESANO – SALSA CESAR   

LA XIMBOMBA       17,50 
MIX DE LECHUGAS – BURRATA DE BUFALA – CHAMPIÑONES 

TOMATE CHERRY ASADO - HIGOS SECOS   
TOMATES SECOS - CREMA BALSAMICA.  

TODAS NUESTRAS ENSALADAS 
SALEN YA ALIÑADAS 

LA SABROSA       15,50 
MIX DE LECHUGAS – BERENJENAS FRITAS CON TOMATE 

QUESO DE CABRA – NUECES – CHAMPIÑONES   

 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

MIXTO     15,00 
JAMÓN SERRANO – QUESO DE OVEJA MANCHEGA 

BALEAR     17,00 
SOBRASADA DE PORK NEGRE DE MALLORCA  

QUESO MAHONÉS – CAMAYOT   

VEGETARIANO     17,00 
QUESO MAHONÉS – CALABACÍN – CHERRY ASADO – RUCULA   

CEBOLLA - BERENJENAS FRITAS – PIMIENTO    

NAPOLETANO     16,00 
QUESO MAHONÉS – BERENJENAS FRITAS CON TOMATE   

QUESOS MIEL Y NUECES     17,00 
QUESO DE OVEJA MANCHEGA   

QUESO MAHONÉS - QUESO DE CABRA   

SERRANO     16,00 
JAMÓN SERRANO

CREMOSO     18,00 
JAMÓN SERRANO – BURRATA DE BUFALA 

 NUECES – TOMATE SECOS  

PA AMB OLI 
 

DE LA BRUJA     18,00 
                      STRACCIATELLA DE BURRATA DE BUFALA  

               TOMATE CHERRY ASADO – PANCETTA ITALIANA  

 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

PIZZERIA 
 TODAS NUESTRAS PIZZAS 

LLEVAN ALBAHACA Y 
PARMESANO 

FRESKA       16,00 
TOMATE – MOZZARELLA - CHERRY – RÙCULA 
JAMON SERRANO – ESCAMAS DE PARMESANO   

BUFALINA       15,00 
TOMATE – MOZZARELLA DI BUFALA D.O.P.  

 MARGHERITA        12,00 
TOMATE – MOZZARELLA  

                     DIAVOLA       14,00 
TOMATE – MOZZARELLA – SALAMI – GUINDILLA

CHAMPIÑONES       14,00 
TOMATE – MOZZARELLA – JAMON YORK – CHAMPIÑONES  

                           MALLORCA      16,00 
TOMATE – MOZZARELLA – SOBRASADA – MIEL  

MARINARA      10,00 
   TOMATE – AJO – ORÈGANO 

                             JAMÓN       13,00 
TOMATE – MOZZARELLA – JAMÓN YORK  

BURRATA       16,00 
TOMATE – MOZZARELLA – TOMATE CHERRY ASADO  

RÚCULA – BURRATA DE BUFALA  

 
 

 DONNA LAURA        17,00 
 MOZZARELLA – STRACCIATELLA DI BUFALA 

CALABACINES – PANCETTA ITALIANA  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

4 QUESOS      15,00 
TOMATE – MOZZARELLA – MAHONÉS  

  MANCHEGO – GORGONZOLA  

4 STAGIONI       15,00 
TOMATE – MOZZARELLA – JAMON YORK 

ANCHOAS – ACEITUNAS negras  

ATUN       16,00 
TOMATE – MOZZARELLA – ATÚN  

TOMATE CHERRY ASADO - CEBOLLA – ACEITUNAS  

NAPOLETANA       14,00 
 TOMATE – MOZZARELLA – ALCAPARRAS  

 ANCHOAS – ACEITUNAS  

VEGETARIANA      16,50 
TOMATE – MOZZARELLA – CALABACÍN – CEBOLLA  

PIMIENTO – CHAMPIÑONES – ACEITUNAS – BERENJENAS FRITAS    

CALZONE       14,50 
TOMATE – MOZZARELLA – JAMÓN YORK – CHAMPIÑONES  

CALZONE NAPOLI       16,00 
    TOMATE – MOZZARELLA – RICOTTA – SALAMI – PIMIENTA   

CARBONARA       15,00 
TOMATE – MOZZARELLA – HUEVO – BACON – PIMIENTA  

 
 

CAPRICCIOSA       15,50 
TOMATE – MOZZARELLA – PANCETTA ITALIANA  

 ALCACHOFAS – CHAMPIÑONES  

PIZZERIA 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

LAS FRITAS 
CALZONE FRITO

FRITA MALLORCA      17,00 
TOMATE – MOZZARELLA – JAMÓN YORK – SOBRASADA   

FRITA CLÁSICA      17,00 
TOMATE – PROVOLA – RICOTTA – CICOLI – PIMIENTA   

FRITA TRICOLORE       15,00               
TOMATE – MOZZARELLA – ALBAHACA  

FRITA DEL ABUELO       17,00 
                          PROVOLA – ANCHOAS – LIMÓn - PIMIENTA   

MARADONA      16,00 
PROVOLA – SALCHICHA – FRIARIELLI (GRELOS)   

SICILIANA      16,00 
PROVOLA – BERENJENAS FRITAS  

ESCAMAS DE PARMESANO  

DON RAFFAELE       16,50 
 PROVOLA – GORGONZOLA – BACON – PISTACHOS  

LAS AHUMADAS Y SIN TOMATE 
 

AMALFI       16,00 
 PROVOLA – ANCHOAS – AJO – guindilla - LIMON 

 
 

  BUENOS AIRES      18,00 
 PROVOLA – STRACCIATELLA DE BUFALA 

SALCHICHA - PIMIENTO Y TOMATE CHERRY asadOS 
ASADO  

PIZZERIA 
 



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

PARMESANA DE BERENJENAS sin gluten   16,00

POLENTA FRITA CON SALSA 
DE JALAPEÑO Y LIMA 

BOQUERONES CON SALSA TÁRTARA 

11,00 

TODOS LOS PA AMB OLI (SUPLEMENTO DE 2 €) Y 
LAS ENSALADAS DE NUESTRA CARTA SE PUEDEN 
PREPARAR CON PAN SIN GLUTEN. ELIGE LO QUE 
MÁS TE GUSTE Y AVISA AL CAMARERO DE TU 

INTOLERANCIA 
 

POLLO FRITO CON SALSA 
DE MOSTAZA Y MIEL 

PROVOLETA CON CHIMICHURRI sin gluten 14,00 

POSTRES 

PAN sin gluten ALLIOLI Y ACEITUNAS 6,50 

OPCIONES 
SIN GLUTEN 

 

13,50 

Tarta de CHOCO Y FRAMBUESAS 

  HELADO DE MASCARPONE  
Y AMARENAS  6.50

 
 

6,00 

16,00 



 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

PAN ALLIOLI Y ACEITUNAS 

PARMESANA DE BERENJENAS VEGANA     

LA PAYESA 
TOMATE – QUESO VEGANO – CALABACÍN – CEBOLLA 

CHAMPIÑONES - PIMIENTO – ACEITUNAS – BERENJENAS 

VEG – ANA DE JAMES 
TOMATE – QUESO VEGANO  CHAMPIÑONES  
 GUINDILLA - CHORIZO VEGANO - ACEITUNAS  

MARGHERITA VEGANA                                           
TOMATE – QUESO VEGANO – albahaca 

SICILIANA VEGANA 
TOMATE – QUESO VEGANO – BERENJENAS FRITAS

LA FRITA VEGANA 
TOMATE – QUESO VEGANO – CREMA DE PIMIENTOS 

ACEITUNAS – CALABACÍN 

PA AMB OLI DE CAMPO 17,50 
QUESO VEGANO – CHERRY– CALABACIN 

BERENJENAS FRITAS – RÚCULA – CEBOLLA - PIMIENTO 

5,50 

12,50 

16,00 

OPCIONES VEGANAS 
 

POLENTA FRITA CON JALAPEÑO Y LIMA 11,00 

16,00 

16,50 

17,00 

17,00 

POSTRES 
Tarta de CHOCOLATE Y FRAMBUESAS  6,00 

     CREMA DE OREO  6,00 
      

 
 

MARADONA VEGANA 
MOZZARELLA VEGANA – CHORIZO VEGANO - GRIELOS 

17,00 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

POSTRES 
 Tiramisú classicO   6,00 

Tiramisú di nutella   6.50 

CREMA DE OREO   6,00 

Tarta de chOcOlate cOn 
cOrazÓn de frambuesa 

     HELADO DE MASCARPONE   
Y AMARENAS   6.00

 
 

  6,00 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

 
 

CAFETERIA 
 

 
 

INFUSIONES    
THE ROJO 

THE VERDE 
MANZANILLA 

MENTA POLEO 
THE NEGRO 

CAFÉ SOLO 
ESPRESSO 

CAFÉ DOBLE 
CAFÉ AMERICANO 

CAFÉ DESCAFEINADO  
CORTADO 

CORTADO DE AVENA 
CAF’E CON LECHE 

CAFÉ CON LECHE DE AVENA 
CAPPUCCINO (CACAO O CANELA) 

CAPPUCCINO DE AVENA(CACAO O CANELA) 
CARAJILLO 
TRIFASICO 

2,00 
2,00 
4,00 
2,50 
2,00 
2,20 
2,30 
2,50 
2,60 
2,50 

2,60 
2,50 
2,70 
3,00 

 



 
 

 
 

LIMONCELLO 
HIERBAS DULCES 

HIERBAS MESCLADAS  
HIERBAS SECAS  

Anís 
PACHARAN  

BAYLES  
RON AMAZONAS  

RON BARCELÓ  
BRANDY CARLOS III 

 JACK DANIELS 
J&B 

FERNET 
AMARETTO DI SARONNO  

SAMBUCA MOLINARI 
AMARO MONTENEGRO 

AMARO AVERNA 
AMARO DEL CAPO 

GRAPPA BLANCA ZANÍN 
 

DIGESTIVOS 
 

CHUPITOS 2,50 
 

4,00 
4,00 
4,00 
4,00 
4,00 
4,00 
4,50 
4,50 
5,00 
5,00 
6,50 
4,50 
4,50 

6,00 
4,50 
4,50 
4,50 
4,50 
4,50 

 

 
 


